


HARMONIE

HARMO

RESTAURANT

— CrES

,Bin Ort,
wo Kulinarik
die Sprache der Kultur
spricht.“




VORSPEISEN

Blattsalat an Hausdressing V

Harmoniesalat mit Apfel, Walniisse und Hobelkise V
Gemischter Salat

Rindstatar mit Toast und Butter

Calvados oder Whiskey

“Poélé” mit Krauterbutter tiberbacken

Als Hauptgang

Gratinierte Zwiebelsuppe V

Koniginnen - Pastetli 1Stk.
2 Stk.

Markbein mit Krauter (chutney)

9.00
16.00
14.00
27.00
+3.00
+5.00

+12.00
15.00

16.00
+10.00

13.00



GESCHICHTE

Suure Mocke
Rezept seit 1900 - Rindsfleisch in einer sduerliche Weinsauce, serviert mit Kartoffelstock

Rindszunge
Rezept seit 1800 - An Kapernsauce, serviert mit Kartoffelstock

Original Ziircher Geschnetzeltes
Seit 1900 mit zartem Kalbfleisch (Nieren), frische Champignon in einer cremigen Sauce,
serviert mit Rosti

Kalbslaberli

Nach Art von Werner Ritz, ein renommierter Koch der sehr bekannt in schweizer Kiiche
ist, serviert mit Rosti

Kutteln
Seit 1800 - nach Maildnderart an Tomatensauce, serviert mit Salzkartoffel

Fleischkase
Seit 1800 - mit Spiegelei und Rahmspinat, serviert mit Rosti

Eglifilets

Seit 1900 - in einer Mehlpanade und in Butter gebraten, serviert mit Spinatgratin

Chashornli mit EiV
Seit 1900 - Hornli mit Kdse und Ei

Kaseschnitte “nature” V
Seit eh und je - Brot und Kdse

Kaseschnitte “nach Art des Hauses”
Seit eh und je - Brot und Kdse mit Speck, Spiegelei und Zwiebeln

34.00

29.00

45.00

38.00

29.00

26.00

46.00

24.00

21.00

29.00



KLASSIKER

Wienerschnitzel
Nach Art von Werner Ritz, serviert mit Pommes Allumettes

Cordonbleu “Schwinger” Schwein
400g, serviert mit Berner Pommes

Bratwurst “Metzger” an Zwiebelsauce
Bratwurst vom Napf-Schwein, serviert mit Résti

Hausgemachter Burger
Brioche, Raclette, Salat, Tomaten, Gurken, Schalotten-Chutney

Fischknusperli
Frittierte Eglifillet, serviert mit Berner Pommes

Ghackets mit Hornli “nach Grossmutterart” mit Apfelmus

Harmonie Pasta
Teigwaren an Pilzsauce und Kalbsgeschndtzeltes

Albert Rosti’s Rosti
Mit Speck, Kdse und Spiegelei

Gratin d’éspinards V

Gratinierter Blattspinat mit Champignons nach Art von Ernesto Schlegel

Beilagen

Berner Pommes, Pommes Allumettes, Salzkartoffeln, Rosti, Kartoffelstock, Blattspinat,

Spinatgratin, Marktgemiise

FONDUE

Fondue “Classic” V

Fontal, Emmentaler, Gruyere

Fondue “moité-moité” V

Vacherin, Gruyére
Inkl. Kartoffel, Zwiebelsalat, Cornichons und Frtichte

Fleischplattli
Trockenfleisch, Speck, Wurst und Hobelkdse

56.00

46.00

26.00

37.00

29.00

25.00

32.00

27.00

24.00

8.00

37.00 p.P

39.00 p.P

35.00



MENU

HARMONIE - MENU

Koniginnen - Pastetli
-oder-
Gemischter Blattsalat
*kkkk
Original Ziircher Geschnetzeltes
an Champignon-Rahmsauce mit Rosti
-oder-
Kalbslaberli nach Art von Werner Rétz
mit Rosti
Tkkkk

Créme brulée

64.00

SWISS - MENU

Gemischter Blattsalat

Khkkk

Mini Kase Fondue
Khkxk

Markbein mit Krautern
P iy

Raclette mit seinen Wiirstchen

54.00
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MOZART WAS HERE

Im September 1766 gastierten Leopold, Nannerl und Wolfgang Amadé
Mozart in Bern und gaben dort Konzerte. Die Familie befand sich auf der
Ruickreise einer rund dreijahrigen Konzert- und Bildungsreise, die sie durch
zahlreiche europaische Stadte bis nach Paris und London gefiihrt hatte. Auf
dem Weg von Lyon reisten sie iiber Genf, Lausanne und Bern zurtick nach
Salzburg.

Der Uberlieferung nach wurden im 18. Jahrhundert die Kutschen von
Bernreisenden innerhalb der Mauern des heutigen Restaurants Harmonie
untergebracht. An diesem historischen Verkehrsweg erinnert die heutige
Gedenkplakette an den Besuch der Familie Mozart in Bern.




HARMONIE BERN




