


HARMONIE

„EinOrt,
woKulinarik

die SprachederKultur
spricht.“

HARMONIE

„EinOrt,
woKulinarik

die SprachederKultur
spricht.“



Blattsalat an Hausdressing V

Harmoniesalat mit Apfel, Walnüsse und Hobelkäse V

Gemischter Salat

Rindstatar mit Toast und Butter 
Calvados oder Whiskey
“Poêlé” mit Kräuterbutter überbacken
Als Hauptgang

Gratinierte Zwiebelsuppe V

Königinnen -  Pastetli  1 Stk.
                                              2 Stk.

Markbein mit Kräuter (chutney)

9.00

16.00

14.00

27.00
+3.00
+5.00

+12.00

15.00

16.00
+10.00

13.00
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GESCHICHTE

Suure Mocke
Rezept seit 1900 - Rindsfleisch in einer säuerliche Weinsauce, serviert mit Kartoffelstock

Rindszunge
Rezept seit 1800 - An Kapernsauce, serviert mit Kartoffelstock

Original Zürcher Geschnetzeltes 
Seit 1900 mit zartem Kalbfleisch (Nieren), frische Champignon in einer cremigen Sauce, 
serviert mit Rösti

Kalbsläberli
Nach Art von Werner Rätz, ein renommierter Koch der sehr bekannt in schweizer Küche
ist, serviert mit Rösti

Kutteln
Seit 1800 - nach Mailänderart an Tomatensauce, serviert mit Salzkartoffel

Fleischkäse
Seit 1800 - mit Spiegelei und Rahmspinat, serviert mit Rösti

Eglifilets
Seit 1900 - in einer Mehlpanade und in Butter gebraten, serviert mit Spinatgratin

Chäshörnli mit Ei V  
Seit 1900 - Hörnli mit Käse und Ei

Käseschnitte “nature” V
Seit eh und je - Brot und Käse

Käseschnitte “nach Art des Hauses”
Seit eh und je - Brot und Käse mit Speck, Spiegelei und Zwiebeln

D’Harmonie Wuche für Öich

34.00

29.00

45.00

38.00

29.00

26.00

46.00

24.00

21.00

29.00



KLASSIKER
Wienerschnitzel
Nach Art von Werner Rätz, serviert mit Pommes Allumettes

Cordonbleu “Schwinger” Schwein
400g, serviert mit Berner Pommes

Bratwurst “Metzger” an Zwiebelsauce 
Bratwurst vom Napf-Schwein, serviert mit Rösti

Hausgemachter Burger 
Brioche, Raclette, Salat, Tomaten, Gurken, Schalotten-Chutney 

Fischknusperli
Frittierte Eglifillet, serviert mit Berner Pommes

Ghackets mit Hörnli “nach Grossmutterart” mit Apfelmus

Harmonie Pasta 
Teigwaren an Pilzsauce und Kalbsgeschnätzeltes

Albert Rösti’s Rösti 
Mit Speck, Käse und Spiegelei

Gratin d’éspinards V
Gratinierter Blattspinat mit Champignons nach Art von Ernesto Schlegel

Beilagen

Berner Pommes, Pommes Allumettes, Salzkartoffeln, Rösti, Kartoffelstock, Blattspinat,
Spinatgratin, Marktgemüse

56.00

46.00

26.00 

37.00

29.00

25.00

32.00

27.00

24.00

8.00

FONDUE
Fondue “Classic” V
Fontal, Emmentaler, Gruyère

Fondue “moité-moité” V
Vacherin, Gruyère

Inkl. Kartoffel, Zwiebelsalat, Cornichons und Früchte

Fleischplättli 
Trockenfleisch, Speck, Wurst und Hobelkäse

37.00 p.P

39.00 p.P

35.00
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Königinnen-Pastetli
-oder-

Gemischter Blattsalat
*****

Original Zürcher Geschnetzeltes
an Champignon-Rahmsauce mit Rösti

-oder-
Kalbsläberli nach Art von Werner Rätz

mit Rösti
*****

Crème brûlée

64.00

Gemischter Blattsalat
*****

Mini Käse Fondue
*****

Markbein mit Kräutern
*****

Raclette mit seinen Würstchen

54.00

SWISS - MENU

HARMONIE - MENU

MENU



MOZART WAS HERE

13

Im September 1766 gastierten Leopold, Nannerl und Wolfgang Amadé
Mozart in Bern und gaben dort Konzerte. Die Familie befand sich auf der
Rückreise einer rund dreijährigen Konzert- und Bildungsreise, die sie durch
zahlreiche europäische Städte bis nach Paris und London geführt hatte. Auf
dem Weg von Lyon reisten sie über Genf, Lausanne und Bern zurück nach
Salzburg.

Der Überlieferung nach wurden im 18. Jahrhundert die Kutschen von
Bernreisenden innerhalb der Mauern des heutigen Restaurants Harmonie
untergebracht. An diesem historischen Verkehrsweg erinnert die heutige
Gedenkplakette an den Besuch der Familie Mozart in Bern.

MOZART WAS HERE

13

Im September 1766 gastierten Leopold, Nannerl und Wolfgang Amadé
Mozart in Bern und gaben dort Konzerte. Die Familie befand sich auf der
Rückreise einer rund dreijährigen Konzert- und Bildungsreise, die sie durch
zahlreiche europäische Städte bis nach Paris und London geführt hatte. Auf
dem Weg von Lyon reisten sie über Genf, Lausanne und Bern zurück nach
Salzburg.

Der Überlieferung nach wurden im 18. Jahrhundert die Kutschen von
Bernreisenden innerhalb der Mauern des heutigen Restaurants Harmonie
untergebracht. An diesem historischen Verkehrsweg erinnert die heutige
Gedenkplakette an den Besuch der Familie Mozart in Bern.

Königinnen-Pastetli
-oder-

Gemischter Blattsalat
*****

Original Zürcher Geschnetzeltes
an Champignon-Rahmsauce mit Rösti

-oder-
Kalbsläberli nach Art von Werner Rätz

mit Rösti
*****

Crème brûlée

64.00

Gemischter Blattsalat
*****

Mini Käse Fondue
*****

Markbein mit Kräutern
*****

Raclette mit seinen Würstchen

54.00

SWISS - MENU

HARMONIE - MENU

MENU

MOZART WAS HERE

13

Im September 1766 gastierten Leopold, Nannerl und Wolfgang Amadé
Mozart in Bern und gaben dort Konzerte. Die Familie befand sich auf der
Rückreise einer rund dreijährigen Konzert- und Bildungsreise, die sie durch
zahlreiche europäische Städte bis nach Paris und London geführt hatte. Auf
dem Weg von Lyon reisten sie über Genf, Lausanne und Bern zurück nach
Salzburg.

Der Überlieferung nach wurden im 18. Jahrhundert die Kutschen von
Bernreisenden innerhalb der Mauern des heutigen Restaurants Harmonie
untergebracht. An diesem historischen Verkehrsweg erinnert die heutige
Gedenkplakette an den Besuch der Familie Mozart in Bern.



HARMONIE

MENU Traditionelle Rezepte –
authentisch,
unverfälscht, voller
Geschmack

Mozart was here!
Erfahren Sie mehr
über die Geschichte.

WWW.HARMONIEBERN.CH

BERNHARMONIE

WIR WÜNSCHEN EUCH GUTEN APETIT!


