
 

 

 

 

 

 

Mitten im Herzen der Länggasse steht das Beaulieu seit Generationen für ehrliche
Gastfreundschaft, gelebte Berner Tradition und ein Stück Zuhause.

Was einst als klassisches Quartierrestaurant begann, ist heute ein Treffpunkt für
Nachbarn, Freunde und Geniesser, die das Echte schätzen ohne Schnickschnack, dafür

mit viel Herz.

Hier trifft Handwerk auf Geschichte. Unsere Küche ist bodenständig, inspiriert von
regionalen Produkten und begleitet von einem Hauch Nostalgie: 

Rösti, wie sie schon früher in der Länggasse duftete, Wurst nach eigenem Rezept des
Chefs und ein Glas Wein, das Geschichten erzählt.

Jeder Teller erinnert daran, was Gastfreundschaft in Bern bedeutet Zeit, Wärme und
ehrlicher Genuss.

Das Beaulieu ist mehr als ein Restaurant. Es ist ein Ort, an dem Erinnerungen entstehen,
wo die Nachbarschaft zusammenkommt und Tradition weiterlebt.

Hier spürt man das Quartier in den Gesprächen, im Dialekt, im Lachen.

Oder wie man in der Länggasse sagt:
„Deheime, das isch im Beaulieu.“



 

Beaulieu Plättli I 27
Bündner Trockenfleisch, Rohschinken, geräucherte Wurst, Bauern-Speck, Hobelkäse

Bärner Pommes I 11

Bärner Trüffel Pommes I 13

Über Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen könnten,
informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne.

PREISE VERSTEHEN SICH INKL. 8.1 % MWST.

Länggyge-Plättli I 29
Ziegenkäse, Brie, Hobelkäse, grilliertes Gemüse, verschiedene Salate
Saisonal dekoriert

Clubsandwich I 29
Pouletbrust, Bündner Trockenfleisch, Mostbröckli, Ei, Tomaten, Gurken, Salat,
Cocktailsauce, Avocadopüree, serviert mit Bärner Pommes



 

 

Chefsalat I 24
Marktsalat, Gemüse, Pouletstreifen, Schwarzwälder Rohschinken,
Croutons, Hausdressing

Salat-Saucen
Italienisch | Französisch | Hausdressing

 

 

 

Tomatencremesuppe I 13
Mit Schlagrahm und Basilikum

 

Blattsalat I 9
Marktsalat, Cherrytomaten

Gemischter Salat I 11
Gemischter Salat, Saisonal dekoriert

Gebackener Ziegenkäse I V 17 / H 26
Berner Ziegenkäse, Salat Bouquet, Saisonale Früchte

Markbein I 9
Mit frischen Kräutern

S A L A T E  -  V O R S P E I S E N

„Deheime, das isch im Beaulieu.“



 

 

  

 

Gemüsebouquet, Bärner Pommes, knusprig goldbraun gebacken, mit herzhaft
schmelzendem Raclettekäse, der Stolz der Küche

Cordonlieu 400g I 39

Rindstatar I 33
Butter-Toast, Bärner Pommes, mit feiner Würze
roh, ehrlich, perfekt.

K L A S S I K E R  V O M  B E A U L I E U

Kalbsläberli mit Rösti I 35
Gebraten, in Rotwein-Kräuterjus, fein aromatisch und typisch Beaulieu

Cremig, würzig, mit Röstzwiebeln und süssem Apfelmus, wie in der Bergküche
Älplermagronen mit Apfelmus I 21

 

Beaulieu Wurst mit Pommery Senf I 27
Beaulieu Wurst vom Chef nach eigenem Rezept, saftig vom Grill mit der feinen
Schärfe des Senfs

Beaulieu Burger I 33
Rindfleisch mit Beaulieu-Sauce, Raclette, Salat, Tomaten, Gurke, Schalotten-Chutney.
Serviert mit Bärner Pommes, rauchig, kräftig mit der Schmelze des Raclette, ein
Burger mit Charakter

Tagliatelle Beaulieu I 34
Tagliatelle, Rindsentrecôte-Streifen, Basilikumrahm-Sauce, fein abgeschmeckt,
cremig und mit zarter Fleischtextur, ein Hauch Italien im Beaulieu.

 

Beaulieu Veggie Burger I 26
Gemüsepatty, Ei, Beaulieu-Sauce, Salat, Tomaten, Gurke, Schalotten-Chutney mit
Bärner Pommes, farbenfroh, knusprig und überraschend herzhaft.

Gratinierter Blattspinat I 19
Mit Champignons, sanft im Ofen überbacken und veredelt mit feiner Rahmnote, die
zart mit dem Aroma des Spinats verschmilzt

Züri-Gschnätzlets I 39
Geschnetzeltes Kalbfleisch nach Zürcher Art, Rösti cremig, buttrig, mit feinem Hauch
von Weisswein ,ein Gericht zum Eintauchen.

„Deheime, das isch im Beaulieu.“

Handgemacht, mit Liebe gekocht so wie man’s im Quartier kennt

“vom Chef kreiert”

Knusprige Schweinshaxe an Senfhonigsauce  mit Frühlingskartoffeln und Krautsalat 
“Empfehlung des Chefs”Schweinshaxe I 32



 

 

 
  Marktsalat, Babyspinat, Erdbeeren, Aprikosen, Johannisbeeren 

Sommersalat I 19

SOMMER - S EN S A T I ON

VOR S P E I S E
Melonenkaltschale I 12
Mit Wassermelone und Süssmostschaum

„Deheime, das isch im Beaulieu.“

“Sommergefühle auf der Beaulieu-Terrasse- unter Kastanien, mit gutem Essen und noch
besserer Gesellschaft”

HAUP TGANG

 
Tomatenrisotto mit Burrata I 26
Mit Minzenpesto

Roastbeef 180g I 36

Vitello Tonnato 180g I 39
Mit Bärnerpommes, Salat, Tuna Sauce,  Kapern

 Fitnessteller 
Gemischter Salat,Früchte, Hausdressing 
+ mit Suprême Poulet 160g I 33
+ mit Rindsentrecôte 150g I 42
+ mit Riesencrevetten 6stk. I 34

Limonenravioli I 24
Mit Salbeisauce

“Empfehlung des Chefs”
Mit Bärnerpommes, Salat, Grana Padano, kapern, Oliven, Tartarsauce

 

 Crevettencocktail (kalt) I 26
In Melonenschale

  Cervelat, Greyerzer, Blattsalat 
Wurst Käse Salat garniert I 21



 

 

  

Entrecôte 250g I 49
Gegrillt mit Café de Paris und butterweicher Kräuterwürze, ein echter Klassiker.

Eglifilet “Müllerin Art” I 39
Knusprig aussen, zart innen, verfeinert mit nussiger Mandelbutter

V O M  G R I L L  &  A U S  D E R  P F A N N E

Wienerschnitzel 220g I 49
Fein paniert, goldig gebraten, zart im Biss und mit Preiselbeer-Mayonnaise serviert

Frische Forellenfilets aus der Schweiz, hausgemachte knusprige Panade, leicht, kross
und goldbraun, wie ein Sommertag am See

Fischknusperli I 41

Eine Beilage Ihrer Wahl ist inklusive
Bärner-Pommes, Rösti, Tagliatelle, Marktgemüse,
Salzkartoffeln, Spinatgratin

 

Berner Rösti mit Spiegelei und Speck I 25
Knusprig, goldbraun und überbacken mit Raclette, ein Hauch Heimat

Rösti Veggie mit Raclette und Gemüse I 23
Knusprig gebraten, mit Raclette überbacken und frischem Gemüse verfeinert

Käseschnitte “nach Art des Hauses” I 23
Mit Speck und Spiegelei, sämig und würzig, mit dieser feinen, leicht süsslichen Note
des geschmolzenen Käses

„Deheime, das isch im Beaulieu.“

R Ö S T I  /  K Ä S E
“Hier trifft Aroma auf Kindheitserinnerung”

“Ein süsser Abschluss gehört im Beaulieu einfach dazu”

Feuer, Aroma, Handwerk. Perfekt gebraten, fein abgeschmeckt, mit Liebe serviert



Mojito Cheescake I 15

 

Coupe Romanoff I 14

 

 

DE S S E R T S
“Zum süssen Abschluss”

“Zum Dessert gits nid nume Süesses, sondern e Portion Glück”

Erdbeeren mit Rahm I 12

Über Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen könnten, informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne.
PREISE VERSTEHEN SICH INKL. 8.1 % MWST.
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